
Paketlenmiş et ve ürünleri, süt ve ürünleri, şarküteri, s›v› 
çecekler ve sebze-meyve ürünlerinin en iyi şekilde so¤uk olarak 
muhafazas›nda ve teşhirinde kullan›lmak üzere dizayn edilmiştir.

TEKNİK ÖZELLİKLER
• 40 kg/m3 poliüretan enjeksiyon gövdeli,
• Dijital göstergeli, termostat
• Otomatik defrostlu,
• Paslanmaz çelik teşhir taval›,
• ‹thal gece perdeli,
• PVC ön tampon koruyuculu,
• 5 s›ra rafl›,
• Bütün raflarda eşit hava da¤›l›m›,
• Ral renk seçenekleri, 
• D›ştan Motorlu,
• Bu tip so¤utucular gündüz hava perdesi ile, 

gece ithal tasarruf perdesi ile maksimum 
ekonomi, minimum enerji sarfiyat› sa¤lar.
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